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Winterbirne kusst Aperol

Aperol, Pecher Mignon, Antica Formula, BirnenZauber
021 880€

Crodino - alkoholfreier ,Bitter*-
aufgefullt mit Soda 0,21 8,60 €
pur mit Orangenscheibe 0,11 5,50 €

Unsere Bierempfehlung:

Geilings Brau Pale Ale — unser lokales IPA fir Einsteiger
0,31380€ /051580€

l/\](/{l/t M(WW

Geheimrat ,J* Riesling — Rheingau — trocken — Spétlese
Erzeugerabfillung Gutsverwaltung Geheimrat Julius Wegeler & Erben 0,751

Zimmerlin WeilSburgunder

Weillwein — Baden — trocken — Qualitatswein

Gutsabfillung Weingut Zimmerlin, Kaiserstuhl 021
Ein erfrischender leichter Weillwein 0,751

Rosa dei Frati — Gropello, Marzemino, Sangiovese, Barbera - DOC
Roséwein — trocken - Italien

Erzeugerabfiillung Weingut Ca dei Frati, Lugana di Sirmione 021
ein Fruchterlebnis mit lebendiger Saurestruktur 0,751

Allesverloren Shiraz

Rotwein — Shiraz - Stidafrika - trocken
Estate wine vintage - wine of origin swartland 021
Kraftiges Rubinrot mit violetten Reflexen

‘u--
k
|

60,00 €

8,20€
27,80 €

10,60 €
36,00 €

10,30 €

35,00 €
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Carpaccio von der Roten Bete -vegetarisch-
mit Walnusspesto
und warmen Ziegenkasestrudel

Gebeiztes Filet vom Seesaibling
mit grunem Apfel, Yuzucreme, Krautern
und Buttermilchsud

Tatar vom Weiderind
mit Eigelbcreme
und Graubrotchips

Confierte Steckriibe -vegetarisch-
mit Meerrettich, roten Perlzwiebeln, Eiszapfen
und Buchweizen

,Parkhotel-Tapas* - fur 2 Personen
Flnf Vorspeisen als Tapas zum Genieflen und Teilen

(7(7
Kraftbrihe vom Weiderind mit WurzelgemUse

kleiner Maultasche, Eierstich und Ochsenmark-Crostini

Cremesuppe von der Petersilienwurzel -vegetarisch-
mit Walnusspesto und gebackenen Parmesankrapfen

19,50 €

2280 €

23,50 €

17,00 €

39,00 €

11,50 €
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Carpaccio von der Roten Bete -vegetarisch-
mit Walnusspesto
und warmen Ziegenkasestrudel

45 & 4

,Boeuf Bourguignon*
Schmorbraten vom Weiderind
mit Petersilienwurzelpuree, Champignons, Bacon
und Rosenkohl

oder

Gebratenes Skreifilet
auf cremigen Fregola mit Lauch, gebackenem Kalbskopf
und Schwarzwurzel

45 & 4

Weiler Brownie von der Ivoire Schokolade
mit Blutorangen und Champagner-Himbeersorbet

Meniipreis 61,00 €

Erganzung als 4-Gang
Cremesuppe von der Petersilienwurzel

mit Graubrotchips
Aufpreis 8,50 €
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Confierte Steckribe -vegan-
mit Eiszapfen, Perlzwiebeln
und eingelegten Krauterseitlingen 1.00¢

i A A

Rote Bete Risotto -vegetarisch-
mit Buffelmozzarella, glasierter Schwarzwurzel
und wildem Brokkoli 2200€

i A A

Schokoladen-Tortchen -vegan-
mit Mango-Passionsfrucht-Ragout ¢

Meniipreis 50,00 €

Ergénzung als 4-Gang
Cremesuppe von der Petersilienwurzel -vegetarisch-
mit Graubrotchips

Aufpreis 8,50 €
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Rosa gebratenes Roastbeef
mit Sauce Remoulade Klein 22,00 €
knusprigen Rostkartoffeln und kleinem Salat GroR 25,50 €
,Salat Querbeet* -vegetarisch-
Bunter Salat mit Beiwerk und Hausdressing 16,00 €
...dazu Ziegenkase, Apfel-Honigragout und Walnusse 10,00 €
...dazu gebratene Poulardenbrust 12,50 €
...dazu ein Rinderrtckensteak 200g 22,00€

,Warme Winter Bowl 2.0“ -vegetarisch-

Getriiffeltes Petersilienwurzelplree

mit confierter Steckriibe, Perlzwiebeln, wildem Brokkoli Klein 19,50 €
Onsen-Ei und Belper Knolle Grok 22,50 €

Rote Bete Risotto -vegetarisch-
mit karamellisierten WalnUssen, cremigen Biiffelmozzarella Klein 19,00 €
und glasiertem Wintergemise Grok 22,00 €
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Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Preiselbeeren, warmen Kartoffel-Gurkensalat
und Zitrone 29,00 €

Gebratenes Skreifilet
auf cremigen Fregola mit Lauch
dazu gebackene Praline vom Kalbskopf und Schwarzwurzeln 34,00€

,Boeuf Bourguignon®

Schmorbraten vom Weiderind

mit Petersilienwurzelpuree, Champignons, Bacon

und Rosenkohl 2780 €

Heilbuttfilet unter der Krauterkruste
mit Rote Bete Risotto
und wildem Brokkoli 4400 €

Perlhuhnbrust im Ofen gebacken
mit confierter Steckribe, gerostetem Blumenkohl
eingelegten Waldpilzen und Portweinfeigen 3150 €

Rinderrlickensteak unter der Zwiebel-Senfkruste
mit winterlichem Gemiise
und Rostkartoffeln 34,50 €
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Mousse und Parfait von der Original-Beans-Schokolade
mit Yuzu und Ingwer

Hausgemachtes Mandarinensorbet
mit Wellings Cremant am Tisch aufgefullt

Winterliche Variation von unseren Desserts - gerne auch mit 2 Léffeln -
mit Creme, Mousse, frischen Friichten und Eis

Kokos-Panna-cotta
mit Mango-Passionsfrucht
und Schokoladencrumble

WeiRer Brownie von der Ivoire Schokolade
mit Blutorangen und Champagner-Himbeersorbet

Viererlei Kase mit Feigensenf
getrockneten Aprikosen und Nussen
dazu Baguette und Salzbutter

17,00 €

11,00 €

17,50 €

13,00€

15,80 €

20,50 €
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Zusatzstoffe & Allergene

Liebe Gaste,

wir verwenden nur Lebensmittel von hochster Qualitat und versuchen beim Einkauf auf
eine regionale Herkunft zu achten. Die meisten Speisen produzieren wir selbst und
konnen somit auf die haufigsten Zusatzstoffe wie Geschmacksverstarker und
Konservierungsstoffe verzichten. Leider gibt es jedoch Produkte, die ohne Zusatzstoffe
nicht erhaltlich sind. Auch finden wir in vielen Speisen Allergene, die fiir die meisten
Mitmenschen vollig ungefahrlich, fir einige jedoch unvertraglich sind.

Natirlich nehmen auch wir lhre Nahrungsmittelunvertraglichkeit ernst und reichen Ihnen
gerne eine Speisenkarte, auf der alle Zusatzstoffe sowie Allergene gekennzeichnet sind.
Bitte haben Sie jedoch Verstandnis daflr, dass wir diese aus optischen Grinden nicht
aufunserer regularen Karte auffuhren. Dennoch konnen auch wir nicht garantieren, dass
sich -trotz sorgfaltiger Arbeitsweise- Spuren, von bei anderen Gerichten verwendeten
Ingredienzien, im von Ihnen gewahlten Produkt befinden.

¥-liche GriRe

Yol @ﬁﬂ

Familie Welling und das Team vom Parkhotel




