Vorspeisen

Gratinierter Ziegeschkase mit rotem Pestoetariseh
anRapunzelsalatkmautervinaigrettet gerdsteten Pinienkernen

Hausgemachtes Kartoffelparfait mit Steinpilzen und Gemiisechip
an EndiviensalafliomateiBasilikuAdressing

Feines Tortchen von gerduchertem Forellenmousse und Lachstatar
mit Dip und kleinem Wildblattsalatemgtitshspanen

Feine Siilze vom Ochsenschwanz
mit einem warmen Salat von griinen Bohnen und frigtihgerPfiffe

Herbstliche Blattsalate in HinBasamicodressingetariseh
mit warmen Apfelbonbons vom Lindenhof
Suppen

Cremesuppe von Kartoffeln
mt jungem Lauch und frischéer®figen

Steinpilzessenz mit Basilikumklof3chen
und Kirschtomaten

Scharfe Suppe von Hofépfeln und Sul3kartaffelan
mit Cayennepfeffer und frischem Basilikum
Vegetarische Gerichte

Tagliatelle mit cremigem Gorgonzelasch
frischem Radicchio und gerdsteten Walnissen

Ziegenfrischkase mit KiKhrsoffelplatzchesyetarisen
und einem Gemduse von frischen Pilzen
Leckere Kleinigkeiten

Scheiben vom rosa gebratfedbstafelspitz
mit Schnittlau€remd-raiche und Rostkartoffeln

Salat voindiviemnd Réstbran kdrnigem Senfdressing
mit gebratener Blutwurst hausgemachtem Apfelconfit

Frisch abgekochte Spaghettinis in Zitronendl
mit frischen Pfifferlingen, Basilikum und drei gebratenen Riesengarnelen

Zart rosa gebrats Roastbeef
mit Remouladensauce, kleinem Salat und Rdstkartoffeln

Gartenfrische Wildblattsalate mit Krautervinaigrette
warmen Pralinen von der Bauernente und Rot&iBgete C

Typisch Niederrhein

Feine Kalbsbrust, gefllt mit Weulorsaftigem Metzgerschinken
an korniger Senfsauce, mit Butterspitzkohl und Kartoffelptree

Endivien untereinander, mit gebratener Blutwurst
gerdstetem Schinkenspeck und eingelegten Apfelstiicken

Halbe, kross gebratene, entbeinte Bauernente
mit RotweiBwetschgeBauce, Kohlrabigemiise und Kartoffelgratin

Langsam gegarter Kalbstafelspitz, mNlé@fidttichsauce
Rote Beete Gemuse und angerdsteten Sesamkartoffeln

Aus Fluss & Mee r

In Olivendl gebratene Riesengarnelen, mitikektensauce
dazu ein Gemuse von Rotem Mangold und halbwilder Reis

Im Riesling/urzebud pochiertes Filet vom Donauwaller
auf samtigem Kartoffelpuredfemitettichspanen

CGebratenekiletvom Flusszander, mit SenfsaatteKruste
auf Topinamburplree, dazu griines Bohnengemiise

Gebratenes Filet vom Wolfsbarsch mit-RiapaesButter
Rote Beete Gemuse und angerdsteten Sesamkartoffeln

Fleisch & Gefllgel

Zartrosa gebratenes Kalbssteak mit geschmorten Birnen, Roquefort und Salbei
dazu junges Herbstgemise und samtiges Kartoffelpiree

Filet vom heimischen Landschwein, geflllt mit frischen Pfifferlingen
auf jungem Butterspitzkohl, dazu angerdstete Sefaimkar

Filetsteak vom Weiderind, mit Rotweinjus, grinem Pfeffer
und eingelegten Feigen, dazu junges Herbstgemuse und Kartoffelgratin



Zart osa gebratener Lammricken, unter der Phideskietruste
mit Rotweinglace, griinem Bohnésgemd KartoffélirbisPlatzchen

Im Ofen gebackene Perlhuhnbrust mit Schalotten, Rosinen und Macadamiantissen
auf Topinamburplree, dazu ein Gemise von Rotem Mangold

Original Wiener Schnitzel vom Milchkalb
mit grinem Spargel und astgEen Sesamkartoffeln

Filetgeschnetzeltes vom heimischen Weiderind, mit Roten Beeten und Gewtrzgurken
in Rahm, dazu Butterspitzkohl und-KairtoEelPlatzchen

Gebratene KalbsleleitAprikoseingweKompotiindeingelegten Agélten
jungem Gemise im Nest und f&adoffelplree

Desserts

Geeiste Zwetschgensuppe mit heiliem Apfelbonbon
zartschmelzend&alnus$ionigeisund Schlagsahne

Hausgemach@alvadoscreme
mit Gewlrzapfelkompott vom Lindenhof und Schlagsahne

Eingelegt Beerenfriichte mit fdioghurMohrEis
und geschlagener Sahne

Feines Sorbet von frischen Pfirsichen

am Tisch aufgef¢l it mit unserem ARosenzauber

Feinefkoséweingelee mit Himbeeren
mit Mascarponecreme unditlakant

Mousse von heller und dunkler Schokolade
mit eingelegten Rotweinfeigen, Vanillesagesaimagen&ahne
Dessertwein e mpfehlung

Gunderloch MessidGuvée aus Rieslingd GewirzrebsorteBeerenauslese

Erzeugerabfillung Weingut Gunderloch Rheinhessen 0,11
eiskalt & sii3, etwas Wunderbares zum Dessert 0,751

Kase

Viererlei Kdse mit Quittensenf, Nissen, getrockneten Feigen und Datteln
dazu reichen whnen Brot und Butter

Gebacken&iegenfrischkaseit AprikosdngweChutney
undMacadamiantsselazu reichen wir lhnen Brot und Butter

Menu 1m Parkhotel

Cremesuppe von Kartoffeln
mt jungem Lauch und frischéerifigen

Ak 4 A

Im Riesling/urzebud
pochiertes Filet vom Donauwaller
auf samtigem Kartoffelpuredfemitettichspanen
oder
Halbe, kross gebratene, entbeinte Bauernente
mit RotweiBwetschgeBauce
Kohlrabigemiise und Kartoffelgratin

i A e

Feines Roséweingetgie Himbeeren
dazuMascarponecreme und Nusskrokant

MenU fur Geniel3er

Feine Sulze vom Ochsenschwanz

mit einem warmen Salat von grinen Bohnen und frischen Pfifferlingen

a5 A A

Steinpilzessenz mit Basilikumklé3chen
und Kirschtomaten

a5 A A

InOlivendl gebratene Riesengarnelen, mitiKaktsnsauce
dazu ein Gemuse von Rotem Mangold und halbwilder Reis

ik 4 4
Feines Sorbet von frischen Pfirsichen
am Tisch aufgefg¢gllt mit
4 4 4

Im Ofen gebaclkedPerlhuhnbrust
mit Schalotten, R und Macadamianissen
aufTopinamburpuremzu ein Gemtse von Rotem Mangold

A A A

Geeiste Zwetschgensuppe mit heilRem Apfelbonbon
zartschmelzendem Waki@sieEis und Schlagsahne

unser e



Aperitif
AApPifell2 umchenh

Apfelperlwein mit einem Schuss Pflaumenlikor

Aperol Spritz
6 cl LeichtSinn, 4 cl Aperol, 1 Spritzer Sodé Eengenkeibe

AMari aEs Tr aumhf
Cremant mit einem Hauch von Holunderbliite

Welling’s Cremant, brut
A Un s e r-TrBdiisnelle Flachengarung

Wellings FreiGeist autBenuss ohne Alkchol

Unser Traubenseetebendig, erfrischend, belebend und prickelnd

ARo s e n-Geanuds ehn&kohol

aus dem Saft von handverlesenen alten Apfelsorten

kombiniert mit dem Duft von Damaszener Rosen und frischer Minze

und dem Direktsaft von Hinebend Brombeere

Unsere Weinempfehlung

“08erSchwane SomnieVeilRwein Frankeii trocken

Kernei QualitatsweinErzeugerabfillung Weighivane, Volkach
Einwunderschéner Wein fur den Spatsommer, leicht'und frisch

"08erSauvignon Blanc & ChardonkégiRwein Rheinpfaliztrocken

0,21
0,751

QualitatsweinSpitzencuvée von Markus Schneider & Thomas Hensel2|

Ein tolles WeiRBweincuvée der beiden Spitzenwinzer aus der Pfalz!

"08erWellings Rotlindroséwein Frankeii halbtrocken / fruchtig

0,751

Rotling QualitatsweinErzeugerabfillung Weingut zur Schwane, Volkedh

Ein wunderbar frischer und fruchtiger Rosé, ideal fur laue Sommerabende!

"08erCabernet Sauvignon, Merlot undiSyatveiit Rheinpfaliztrocken

0,751

QualitatsweinSpitzencuvée von Markus Schneider & Thomas HenseR |

Ein exzellentes Rotweincuvée der beiden Spitzenwinzer aus der Pfalz!

v
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0,751

38

Seplember 2090 im Parkhole

Sonntag, 5., 12., 19. & 26. Seplember 2410

6.00 - 11.30 Uhr Sakl-Frihstick bei Welings
Finden Sie an unserem Frinsiosbine ales, was

Inr Herz begehr und Sie #ir einen guten Star in den
Tag bendfigen. Vitlitat, Fische und eine hahe Qualitat
sind umser Erfigsrezept £ ren genussvolien
Morgen.

Freundschaiapress pro Person 17,00 €

Bite resenvieren Sie rechzeli

Dienstag, 7., 14_, 21. & 28 September 2010

ab 18.00 Lar Gamalen satt!
{Geiraten, qebacken, gegrilt und senr lecker....
Mil Krauertaguette, dreiesei Dips, Salatund einem
3ias Weikwein,
Zum Freumaschaspres von 19,90 €

Sanntag, 12. Seglember 2010

1145-1430Unr  Sonntags-Lunch
. mit alem, was Oer Spatsommer bietet
g Alles drent sich um die leckenen Produice dieses
* Monats. Lassen Sie sich von unserem Kijchenchef

X VWaifigang Labudda und seinem Team mit Vorspeisen,
Suppe, verschiedenen Hauptgernchien und natlrlich
Dessents verwdhnen.
b Preis 28,50 € pro Person, Kinder bis § Jahren fre),

Kinder bis 14 Jahven 12,00 €
Tischresanaemgen sind erfordenich

Bl i die (paisensoasite

Hausgemachies Karofeipanai
mit Saeingitzen und Gemisechips
an Endiviensalat in Tomater-Basilkum-Dressing
Feines Torchen von gerduchertem Forellenmousse un Lachsatr
mit Dip und keinem Wildblatisalat mit Memetichspahnen
Cremesuppe von Karioden
mit jungem Lawch und frischen Pifedingen
Tagligielie mit @emigem Gerganzoa
frischem Radicchio und gerdsielen Walndssen
Scheiben vom 153 gebratenen Kalistafeispiz
mit Schritiauch Creme frdiche und Rstiarosin
Gegisie Fwelschgensuppe mit heilem Apfelboninen
und zarschmeizendem Honig-Walnuss-Eis

Sig faiem -
unser Bankett-Service
{ibernimmi den Reat

Ein JubilSum oder ein Geschaftsan-
ass, gine Geburistagsfeier ader gin
Hochzeitsfest Feiem Sie die Fasi
wie sie falen! In unseren Hausem
Wiellings Hotel zur Linde und Wet
lings Parihotel nden Sie il jeden
Anigss den richiigen Ranmen. vion
remandsch bis ung, von edel bis
elegant. Das ansprechende Amb-
enfie songt i die enfsprechende
Stimmiung und unser erstidassiger
Senice istsolder Garant fir ein
einmaliges Fest Mit kulinarischen
Leckereien, die perfest dazu pas-
5 - 54 &5 mun ein B, ein Mend oder a 3 care — werden unsere
Kichentzams Sie und Ire Gaste verwdhnen. Unsere Banietmitarbek
tes wardien Ihnen all Ihre Winsche von den Augen ablesen und diese
erfillien. Sie werden das Fest genieflan — genau wis Ihre Gasi.

O Sie nan mit 10 cder 250 Personen Sism machien - ob Sie nun
einen Galaabend mit 200 Gasten, einen Cocitalemgdang mit sinem
Flying Bifft, ein romangsches Hochzeisdinner oder sinen inckeren
Abend in gemiTtich-urigem Umssid planen — speechen Sie uns an - wir
haben das passende Angebol und die dazu erforderiche, einzgartige
Location.

Unisere Aufmensamieit, Frendichkeit und Hingabe bei der Vorbe-

refiung und bei des Ausiinnang Iheer VeransiEiung garantieren Ihnen
schon jetzt ein umvergessliches Fest

Freitag, 17. Septembar - Sonntag, 19. Septamber 2010

Europdtsche Bagegnung

A ersten deutschen Zisterziensendoster, dem Kloster
Kamp, tauschen sich Geistiche und in der Europapai-
ik Akive dioer christiche und poftiscne Werie aus.

W ruhr2010.de

‘Samstag, 18. September & Sentag, 19. Sepember 2010

Bunter Kloabermarkt und Tag der ofenen Tir im
und am Kloster Kamg. Produkle europaischer Kibster
urid wieles mehr wird im Darocken Temassengarten
angebien.

Wk ruhr2010.0e

‘Sepiember 2010 i Parkhotbed

39




Feiern & Events

- perfekter Service von A-Z

Eine Vielzahl von Moglichkeiten gibt es bei uns, lhre
Feierlichkeiten auszurichten.

In der Erlebniswelt des Parkhotels haben wir grof3zlgige
wundervolle Raumlichkeiten geschaffen, in einer klassischen
Eleganz, in denen das Feiern ob einer Hochzeit, eines
Firmenjubilaums oder gar eines Balls einfach nur Freude
und Begeisterung auslost.

Sechs unterschiedlich eingerichtete Raume stehen fir Sie
bereit und werden Ihre Festlichkeit zu einem
unvergsdichen Erlebnis werden lassen. Eine grof3e Lobby
fur den Enf@ng lhrer Gastdber auch eine Aul3enterrasse
inmitten der grof3ziigigen Parklandschaft schliel3en sich an
und werden Sie begeistern.

Egal ob 50 oder 250 Gaste, sprechen Sie uns an, wir
schaffen den richtigen Rahmen und halten das passende
Angebot fur Sereit!

Gerne verwohnen wir lhre Gaste auch in lhren eigenen vier
wanden. Wenn Sie es winschen, kommen wir auch gerne
zu lhnen nach Hause. AuRern Sie Ihre Wiinsche, wir werden
sie erflllen!




