WELLINGS

ROMANTIK

Hotel zur Linde

Checkliste fiir Ihre Veranstaltung

Wir helfen lhnen bei allen Dingen und haben tausendfache Erfahrung. lhren Vorstellungen und Ideen sind durch unsere
Kreativitat und Professionalitat keine Grenzen gesetzt. Unser Team verwdhnt und umsorgt Sie stets freundlich, herzlich und
aufmerksam mit Kdstlichkeiten aus Kiiche und Keller, liebevoller Dekoration im Raum und auf dem Tisch — Sie werden begeis-
tert sein.

An was Sie denken sollten:

Termin festgelegt

Ré&umlichkeit gebucht

Hotelzimmer oder Hochzeitssuite buchen?

Kirche & Fotograf bestellt

Kutsche oder Oldtimer bestellen (wir haben eine Liste mit Anschriften.)

Einladungen verschickt (gerne stellen wir Ihnen Wegeskizzen zur Verfiigung.)
Zeitungsanzeige bestellt (Bei Nennung unseres Hauses beteiligen wir uns mit 100,00 €)

ODoogoon

Was wir fiir Sie erledigen kdnnen:

[] Beratung bei der Ausrichtung des Empfangs Sekt, Cocktail oder Aperitifbar

(Sie sollten hierfiir 30 — 60 Min. einplanen!)

Beratung bei der Tischordnung Einzeltisch, Gruppentisch oder alle Gaste an einem Tisch

Beratung bei den Farben der Tischwasche

(champagner gelb, leinen-beige, weill oder dunkelblau in Kombination mit weil oder beige)

[J Beratung bei stimmungsvoller Tisch- und Raumdekoration
(Kann durch Sie oder durch uns geordert werden, je nach Wunsch 18,00 € je Tisch)

[1 Menikarten, Platzkarten oder Tafeln
(Kénnen durch uns gedruckt werden, je nach Art und Menge 2,00 € - 3,00 €)

[J Beratung bei Menu- oder Biiffetauswanhl
(Unsere umfangreichen Vorschlédge helfen Ihnen bei der Vorauswabhl fiir ein einheitliches Men( oder Biiffet, méchten
Sie lhren Gésten eine Auswahl anbieten geht dieses nur von unserer 14-tégig wechselnden Speisenkarte.
Grundsétzlich gilt: Sie benétigen je Gang durchschnittlich 30 Min., Meniis bringen eine ruhigere Atmosphére, Biiffets
lockern mehr auf, bedenken Sie jedoch, dass Biiffets erst ab ca. 40 — 50 Personen wirken)

[ Beratung bei Mentiablauf und Programm
(Wir stimmen mit Ihnen den Ablauf, die Reden, die Einlagen oder die Pausen genau ab. Wir kbnnen fiir leise
Hintergrundmusik sorgen oder Ihnen eine Liste mit Musikern und Kiinstlern geben.)

(] Beratung bei Wein und Getrankeauswahl|
(Fiir Ihre Géste ist es einfacher, wenn Sie den passenden Wein zum Essen auswéhlen. Sie kénnen bei uns aus (iber
220 Sorten wéhlen! Aber keine Angst, wir helfen Ihnen.)

[ Beratung bei Kaffee & Digestif
(Nach dem Dessert kénnen wir Kaffee, Espresso oder Cappuccino anbieten, wenn Sie es wiinschen mit
Kleingebéck oder Pralinen. Digestif kénnen wir auf Bestellung, aber auch vom Wagen anbieten.)
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Was zusitzlich wichtig sein kdnnte:

[1 Beratung beim Nachmittagskaffee (Sie kénnten klassisch an einer eingedeckten Kaffeetafel sitzen, oder den Kuchen
vom Biiffet anbieten, oder in lockerer Form Kaffeetrinken. Das heif3t, wir bieten Kaffee und Kuchen vom Biiffet fiir die
Gaste, die es wiinschen. Kuchen kénnen Sie bei uns bestellen oder aber auch bei einem Konditor lhrer Wahl. Natiir-
lich kénnen Sie ihn auch selber backen und mitbringen.)

[] Beratung fiir einen ausgedehnten Empfang (Dauert der Empfang lénger als 60 Min. oder méchten Sie erst viel spéter
essen, ist zu tiberlegen, ob Sie Ihren Gésten ein paar Kleinigkeiten zum Empfang anbieten.)

[ Beratung bei einem evtl. Mitternachtsimbiss (Falls gewdinscht, kénnen Sie sich fiir ein Késebiliffet, eine Etagentorte
oder eine deftige Suppe mit frischem Brot entscheiden.)

[ Rechnung und so (Ubrigens: Wir haben Garantiepreise. Das heift, wir garantieren Ihnen, dass kein Gast die gleiche
Leistung zu einem anderen Preis erhélt als Sie. Die Rechnung senden wir Ihnen umgehend per Post zu. Sie ist genau
spezifiziert. Wir bitten Sie, den Rechnungsbetrag innerhalb von 8 Tagen auf eines unserer Konten zu iiberweisen.)



